ENTREES

Entrée du Marché 10 €
Chou farci 12 €
effiloché de lapin aux épices, confit d'oignons, crumble noisette

Velouté de butternut @ 12 €

granolé salé, tartine gourmande au fromage frais

Tentacule de poulpe grillé 18 €

purée de mais, boudin noir, sauce chimichurri

Foie gras de canard au piment d'Espelette 18 €
chutney aux poires, toasts grillés

L'Ormeau a la rencontre du Cochon 20 €
ormeau, pastilla de pied de cochon, lard réti, créme d'ail

POISSONS

Plat du Jour 18 €
Dos de lieu jaune 19 €
risotto de kasha aux herbes, créme de piquillos, aioli

Noix de Saint Jacques réties 26 €
mousseline de pommes de terre, émulsion & 'huile de truffe

Filet de Saint Pierre 26 €
beurre yuzu-gingembre, carottes glacées, condiment harissa-framboise

Poélée d'ormeaux, beurre persillé 36 €
3 ormeaux

Homard breton entier grillé 56 €
env. 600g

PLAT VEGETARIEN

Empanadas de champignons @ 18 €
purée de tomates confites. pesto aux herbes fraiches

RESTAURANT DES ROCHERS

@ Proposition végétarienne




